
iektion - 30 au8un 2002

I I . , 1

KOKKEHUERNE

8ik fo.6 kr. Risenc var lansBtil-
kedc og velsmagende, bmdet he-
gel delitat med et drys rbl€de
msndler pA loppcn. Min rct, ka,
rahi lamb (95 kr.) horte til hus-
el6 spEialitctq. lemet ankom
i en rund metabkel med et drys
frisk kodand€r pe bpp€n. Rcr
len vd lawl hed tomater, ATOn
peber, nandl€', bEincr og kokos

og in8ledie erDe kunne bAde
smases oa lindes hele i rettenrdc
vd ikke kogt ellcr pure.et ril cn
ensart€l mase Der vd gbde. de
liLale snagsnuan er og krydiin
gen ve forholdsvis afdehpol.
Vil mm hav. b.anket smagslo8c-
ne, be. nan dcrfo. se til andrc

Dessederne pe de fl6te indi-

Brandende karlighed
Udmarket indisk
kokken hos
Maharajaen pA
Cl. Kongevej

]f rog. -.nn".r.. r'u, ro.t rt
!Lmig, al maharqta er san-
sk.it o8 belyder slor konge. Je8
modle min fo$lc M!har!j5 i'Jorden rundl pA 80 d!gd, og se-
no. stodte jeg pA eD enkelt ellcr
to r tsruce Chatwins boger. Nu er
d.. endelis kommel en Msneaja
pa Frederiksb.rg, og me8€t ps-
sende h{ han valgt at sli sig ned
pA Camnel Konscv.'j Der driver
hsn reBtaurant i.gel navn. og ik
ke usedvmligt tor do indiske rc-
dtsurmter i byen c. der tsle on
rD mindleEstaurant i noslc tur.
hJdsis dunkle l,kaler m& ,ndF
ske bilede. pa veggen og ditto
musik i hdittslerne. Billedern€



hdajaer najest@tisk ndende pn
eiefetryg eller i an&e for na-
haajaer pass€nde Bituationer.

Korci pe Mahdaja er itLe
voldsont anderledes end pA fler€

Maharaia
Indlrt r6lrr.'n. (|md Xsg-
v., 15 C, Frd.rl*rb.rg C. T.l.fon

af byen6 ovnse indi6ke/pakisran
ske spisesleder. Der er ei lillc ud
valg af fonetter (chat, samosa.
bhaji etc.), eb taDd@rialdelins
og ellers klssisk curncs opd;lt
i kylling,lm, olGe og fisk (koh-
8er.jerr. Priserne er i den abso,
lut rimelige ende afgeDren, men
mriske o der la*t cn flad 10'er
eller 20 cr pe vi6se reiter i for
hold til dc rene okonomiresrau-
ranter andrc siede. ibycn. Vi er
lrA.ts alt h6 Maharaiaen afCl.

Vi rndledte mcd en gans pop.
padums tilen femmcr stykker
Poppndumscnc (sv:ert ord i bc-
sleml flcdalr var cn god genncm-
snilslypc. Ikke fuldkontuod ny-
hvedc, for sA fAr dc en nesten
glasadig sprodhed. men dc va.
lige lunel. i0vnen, og dcl siver
dem lidi ekstra. De fulg{es hed
den lypiske yoghu djp, helt gron
al mynte og frisk isnuge.. Drik
keva.ernc.ndte med al bliv,l
non atkoholiskc. Et par dan
skvand til 15 k.. flask n og en
god, frisk og skumnendc nanso
laNi fil 24 kr.

Syd€nde jernpand.l
Forretterhe wr udmarkede. Min
sFst havde valgt .. dalsoup {lin
scsuplc) ril29 kr. Det var en
tyk,.rehet og vchDasende sag,
der dennc afton var iilsmast hed
.n sannild sans.hili. Man hdt
t. skiftc tidt mellem suppe og
i-.fdnd. men smacc! fejlede inrei.
Flodc rundede lios,smagen af pA
en 'ncgel venllg nade. Suppen

ooooo
bl.v Ferverel med lidl ndnbr'rd.
Mine onion bhajl var hell i ordcn

uden at bevage sig mcset ud
ovq gcnnemsnillei. De var ntld
lede ogbl.v seneret med e.lille
salat, som til gengald var orer
haldl med Thousand Island
dre6sing. hviikct Mahdajaen for
nrin Bkvld godt kunne have und-

Ved bordel rcd sidcn affik
han Eerer€i r,vgende varme
tandoorire[€r pa Eydende jern
pandcr;de sa bcBteht bAde sodc
og rigeiigc ud og kunne vore et

Sodi alterndtiv fordefr. der ha!
lyst til at gA uden om de traditio-

PA vores bord blev deropsiiltet
en lille vsrneplsde hed [rfads-
ly6 i bunden, og kort cfterkoh
hovedretteme Min ge6ts burler
chickeb {85 kr.) ankom i rer p€-
ne mangdcr i en aflangmetal-
skAl. Smagen var virk.lis freh-
ragende. Engleblod. cremet og
megel dclikat aJtund.t i krydrin-
gen. Man lbmemmcde moder
og det lettc pift aftandoorikryd
deri, og shorhF.gderne kunnc

dcr vj6t heller iktP kla,:!e p"
Buttcr chrcken er som bek;ndt
en klassiker, som mange cunya-
ncionados sv€rgcr til oe kun me-
ner kan tavcs af dercs Dcrsoniise
curlpusher. Dos uljee ktart ;n-
betale dt !r6ve Maharajaens; er
dnn Fom dehn. anen kan tes ik.
i{E inre6trllc m,g. noAnn sjr;ftut-

IndiJk€ desr€rter udrolgt
\ i  bPsi ' l te  en stnr  sdgpulaura
t lrjl8 kr" oA pt mandelnanhrod
(19 kr.). En skal mdAo chutne]

srdrscr 8ra lse rx vdrauoner
ove. b og frugtsalai. Pa Mahea-
ja tes bllise et pd ve5keFste in-
drske d€sserter m€e€t sodt bas
vErtr bl.a. Ingen af dem r€r des-
vene tilsengelise ved dette be-
s@9, Ba vi endte mad af delo eD is
ned mdsosauce. (35 kr).

Den kom i et lilssisk sundaeg-
la6, havde fAet sin bekomst af lld-
deskumsspray pe toppen og en
fesilig udsmykning i fom af en
pind m€d gliEmclfrynser. Me-
g$aucen snaste fini og ben v&
af en h@derlie koruumiwe.

En enkelt kdde 'ndr;{kaffe
iil t8 kt. Bluttede bestillinserne
al Krfie! var en meget melket,
nild sas host med kardenonme;
en Bjat bonner me.e havde nok

B€8lingeh endte pa 44r kr. Ik-
ke galt fo. forretler, hovedreiter,
brdd, desselt. driktevarer os kal-
te tilto p€rsoner. Ogdet ka;
u.lcn problemer gor€s bilhgore
endnu. hvi6 rnan gA. cfter en af
de rnanse fete menuer, der fas
p6 stedet. SA vil to personer nok
kunnc forlade maharqjaen met-
re for omking 300 kr. i alt.

Mahdqjaen senerer et gedi
gent, nuan.engt og delil'€i in-
disk kokken. Vi var lanAi fra der'kod imdrke', som visse ka.ry-
retter undcrtiden kan frem6tA
som. Smasene var meget variere-
dc, og krydrinsen tillod, at man
k0nne fanse de cnkelie insredi-
enser i r.tterne Der kEies nok
lige en anehe mere for dehrjen,
end man er  vant  t i lp l  den sen
nemsniuigc b'llige indbke/pak!
stanske rcstaurant, men dct .r
sa ogsA det, der berettiser de lct
forhojedc priser. Os for dem. der
iklc har tid til at benk€ sis i
selve restaumnren, kan kokke-
nct6 anBi.rengelser hedbrinses
som takeaway, hvor prisern; cr
noset lavere i lorhold til nnr msh
siddq i restauranten. Def var
der hmge, der benlt.de sis af
denne aften.'lle pene indEke
huer lil maharajaens kokken.
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